PRZYKEADOWE MENU



MENU I

Pieczywo & Cymes

PRZYSTAWKI DO PODZIALU

Forszmak odeski - siekane $ledzie, jabtka, jajo na twardo, orzechy wtoskie,
szczypior, grzanka z chatki

Sledz holenderski matias a'la Jaworski - w oleju rzepakowym z Géry Sw.
Wawrzynica, przyprawy piernikowe, cebula

Befsztyk tatarski - siekana poledwica wotowa, marynowane grzyby, kiszony
ogorek, sardele, kapary

Ggsie pipki - pieczone gesie szyje nadziewane zotadkami gesimi
gotowanymi w czerwonym winie z przyprawami korzennymi

i miodem, jagody z rozmarynem

Salceson z grzybow spojony $mietang i zakwasem z burakéw, piklowana cebula
w occie jabtkowym, kiszona kapusta, majonez kaparowy, tarty chrzan

Satata z pomidordw i bobu, cebula cukrowa, olej rzepakowy
z Gory Sw. Wawrzyrnica, twardg, ziota

Kiszonki i fermentacje

DANIA GLOWNE DO WYBORU

Czulent z pieczonych przez noc policzkow wotowych i gesich zotadkdéw, fasola
Jas, kasza pegczak, ziemniaki, jajo w buraczanym w zakwasie, matosolna mtoda
kapusta z koperkiem

Mostek cielgcy Marii Burghardt - nadziewany watrobka z rodzynkami
w marsali, muslinowe puree ziemniaczane, sos wtasny,
mizeria z ogorkow i rzodkiewek z chrzanem

Gotabki z dlugo pieczong kaczka i palong kasza gryczana, sos z pieczonych
jabtek, zasmazka z butki tartej i masta

Liscie Satat, wedzony sum, ogérki matosolne, prazone pestki stonecznika,
winegret z kiszonych cytryn, miodu i musztardy ukrainskiej

Kugel ziemniaczany z borowikami, podgrzybkami, serem we¢dzonym z Wizajn,
kiszonga kapusta, prazone orzechy laskowe, siekane kiszonki, ziota,kwasna
$mietana

DESERY DO WYBORU

Pascha - gotowana z kwasnej $mietany z mastem i zéttkami, karmelizowang
skorka z pomaranczy i rodzynkami, migta

Kugel z chatki z jabtkami i sliwkami, sos szafranowy



MENUII
Pieczywo & Cymes

PRZYSTAWKI DO PODZIALU

Sledz litewski w kwasnej $mietanie z cebula cukrowa, mtode ziemniaki

Forszmak odeski - siekane $ledzie, jabtka, jajo na twardo,
orzechy wioskie, szczypior, grzanka z chatki

Poétgesek, wisnie z pieprzem

Befsztyk tatarski - siekana poledwica wotowa,
marynowane grzyby, kiszony ogorek, sardele, kapary

Kacze jezyki, luzowane, gotowane, smazone na klarowanym masle
z czosnkiem, ziotami i skdrka z cytryny, grzanka z chatki

Salata z pomidordw, kietbasa “krakoska”, cebula dymka,
grzanki z chatki z czosnkiem i tymiankiem, winegret z miodu
akacjowego i oleju rzeapkowego z gory sw. Wawrzynca

Satata z pomidordw i bobu, cebula cukrowa, olej rzepakowy
z Gory Sw. Wawrzynca, twardg, ziota

Kiszonki i fermentacje

ZUPA DO WYBORU

Chtodnik Multum Fermentum - kiszonki, zakwas z burakow,
kwasna Smietana, kefir, maslanka, ziota, gotowane jajo

Zur grzybowy owsiany - zabielany, gotowany na zakwasie z owsa z grzybami,
mtody ziemniak, jajo na twardo, majeranek, tarty chrzan

DANIA GLOWNE DO WYBORU

Ozory cielece w sosie sardelowym lub chrzanowym, palona kapusta
z miodem, muslinowe puree ziemniaczane

Zeberka z dzika pieczone w kwasie chlebowym, miodzie, rozmarynie
i tymianku, mtode ziemniaki, pieczona gruszka

Eskalopy z mangalicy w ciescie, sos kurkowo - cytrynowy, muslinowe puree
ziemniaczane, matosolna mtoda kapusta z koperkiem

Smazony w masle sum, sos kurkowo - cytrynowy, satatka z matosolnych
0gorkow, miodu i miety, mtode ziemniakami z koperkiem

Kugel ziemniaczany z borowikami, podgrzybkami, serem wedzonym
z Wizajn, kiszong kapusta, prazone orzechy laskowe,
siekane kiszonki, ziota,kwasna smietana

DESER DO WYBORU

Kugel z chatki z jabtkami i sliwkami, sos szafranowy

Sweze owoce, galaretka rabarbarowa malinowa, owsiana kruszonka, bitg $mietang



SAMPLE MENU



MENU I

Bread & Tzimmes

APPETIZERS TO SHARE

Odessan forshmak - chopped herring, apples, hard-boiled egg,
walnuts, toasted challah

Matias herring imported from the Netherlands a’la Jaworski - in cold-pressed
rapeseed oil, gingerbread spices, onion

Beef Tartare - chopped beef fillet, marinated mushrooms,
fermented cucumber, anchovies, capers

Gesie pipki - goose necks stuffed with cooked goose gizzards in red wine
and gingerbread spices with honey, berries and rosemary chutney

Tomato and broad bean salad, sweet onion,
cold-pressed rapeseed oil, tvarog, herbs

Mushroom "head cheese” terrine set with cream and beet kvass, apple cider
vinegar pickled onions, sauerkraut, caper mayonnaise, grated horseradish

Variety of fermented and marinated vegetables

MAIN COURSE TO CHOOSE

Cholent - overnight-braised with beef cheeks and goose gizzards, "Jas" beans, pearl
barley, potatoes, egg in beetroot kvass, new cabbage slaw with dill

Veal brisket a’la Maria Burghardt stuffed with liver and raisins macerated
in marsala wine, potato puree, own gravy, cucumber
and radishes salad with sour cream

Cabbage rolls stuffed with slow-roasted duck and toasted buckwheat, roasted
apple sauce, buttery breadcrumbs (beurre a’la polonaise)

Mixed salad greens, smoked catfish, freshly fermented cucumbers, vinaigrette
of fermented lemons, honey and Ukrainian mustard

Potato Kugel - casserole with mushrooms, Wizajny smoked cheese, sauerkraut,
roasted hazelnuts, chopped fermented vegetables, herbs, sour cream

DESSERT TO CHOOSE

Pascha - cooked sour cream, butter, egg yolks with carmelised orange zest
and raisins, served chilled, mint

Challah bread kugel with apples and plums, saffron sauce



MENUII

Bread & Tzimmes

APPETIZERS TO SHARE

Lithuanian herring in sour cream with sweet onion, new potatoes

Odessan forshmak - chopped herring, a%ples, hard-boiled egg,
walnuts, toasted challah

Smoked goose breast, cherry with pepper

Beef Tartare - chopped beef fillet, marinated mushrooms,
fermented cucumber, anchovies, capers

Deboned duck tongues, poached and sautéed in clarified butter
with garlic and lemon, toasted challah

Tomato salad, “Krakoska” sausage, spring onion, garlic and thyme croutons,
acacia honey vinaigrette with cold-pressed rapeseed oil

Tomato and broad bean salad, sweet onion, cold-pressed
rapeseed oil, tvarog, herbs

Variety of fermented and marinated vegetables

SOUP TO CHOOSE

Multum Fermentum cold soup - fermented vegetables, beetroot sour, sour cream,
buttermilk, kefir, herbs, boiled egg

Mushroom Zur - soup based on sour oat with mushrooms, new potatoe,
hard boiled egg, marjoram, grated horseradish

MAIN COURSE TO CHOOSE

Veal tongues in anchovy sauce or horseradish sauce,
roasted cabbage with honey, potato puree

Wild boar ribs braised in kvass and honey with rosemary and thyme,
new potatoes, roasted pear

Mangalica pork escalopes in batter, chanterelle-lemon sauce,
potato puree, new cabbage slaw with dill

Butter-pan-fried catfish, chanterelle-lemon sauce, salad of fermented
cucumbers, honey and mint, new potatoes with dill

Potato Kugel - casserole with mushrooms, Wizajny smoked cheese, sauerkraut,
roasted hazelnuts, chopped fermented vegetables, herbs, sour cream

DESSERT TO CHOOSE

Challah bread kugel with apples and plums, saffron sauce

Fresh fruits, rhubarb-raspberry jelly, oat crumble, whipped cream






KARTA ALKOHOLI
WINE AND SPIRITS LIST

Wina biate / White wine:

Domaine du Plessis Glain, Muscadet Sévre et Maine sur Lie Cuvée Alouette 2024,
Francja, Dolina Loary

Wina czerwone / Red wine:

Guasti, Barbera D’asti Desideria 2024, Wtochy, Piemont

Piwo / Beer:

Svijany draft beer



KARTA ALKOHOLI
WINE AND SPIRITS LIST

aperitif:

Champagne Christian Douard Blanc de Blancs Brut

Wina biate / White wine:
Winnica Turnau, Solaris 2024, Polska / Poland

Domaine de Petit Roubié, Picpoul de Pinet Sur Lie “Patience 'O” 2022, Francja / France

Wina czerwone / Red wine:

Domaine Couly- Dutheil, Chinon 2018, Francja / France
Famiglia di Carlo, NOBU 1830 Montepulciano d Abruzzo Riserva 2021,
Wrtochy / Italy
Wino deserowe / Midd pitny:

Grand Tokaj, Terroir Selection Edes Szamorodni 0,51 2021, Wegry / Hungary

Opcje bezalkoholowe / Non- alcoholic options:
Tutiac, Moon Blanc, bezalkoholowe, Francja / France

Tutiac, Moon Rouge, bezalkoholowe Francja / France

Mocne alkohole / Spirits:
TVIGWYCHSIN polska wddka zytnia BIO / polish rye vodka
Chopin Black wodka ziemniaczana / potato vodka

Ima distillery wisnia z czekolady / chocolate and cherry
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