
PRZYKŁADOWE MENU



Forszmak odeski - siekane śledzie, jabłka, jajo na twardo, orzechy włoskie, 
szczypior, grzanka z chałki

Śledź holenderski matias a'la Jaworski - w oleju rzepakowym z Góry Św.
Wawrzyńca, przyprawy piernikowe, cebula [GF]

Befsztyk tatarski - siekana polędwica wołowa, marynowane grzyby, kiszony
ogórek, sardele, kapary [GF]

Gęsie pipki - pieczone gęsie szyje nadziewane żołądkami gęsimi 
gotowanymi w czerwonym winie z przyprawami korzennymi 

i miodem, jagody z rozmarynem [GF]

Salceson z grzybów spojony śmietaną i zakwasem z buraków, piklowana cebula 
w occie jabłkowym, kiszona kapusta, majonez kaparowy, tarty chrzan  (V) [GF]

Sałata z pomidorów i bobu, cebula cukrowa, olej rzepakowy 
z Góry Św. Wawrzyńca, twaróg, zioła (V)

Kiszonki i fermentacje (V) [GF]

Czulent z pieczonych przez noc policzków wołowych i gęsich żołądków, fasola
Jaś, kasza pęczak, ziemniaki, jajo w buraczanym w zakwasie, małosolna młoda

kapusta z koperkiem

Mostek cielęcy Marii Burghardt - nadziewany wątróbką z rodzynkami 
w marsali, muślinowe puree ziemniaczane, sos własny, 

mizeria z ogórków i rzodkiewek z chrzanem

Gołąbki z długo pieczoną kaczką i paloną kaszą gryczaną, sos z pieczonych 
jabłek, zasmażka z bułki tartej i masła

Liście Sałat, wędzony sum, ogórki małosolne, prażone pestki słonecznika,
winegret z kiszonych cytryn, miodu i musztardy ukraińskiej [GF]

Kugel ziemniaczany z borowikami, podgrzybkami, serem wędzonym z Wiżajn,
kiszoną kapustą, prażone orzechy laskowe, siekane kiszonki, zioła,kwaśna

śmietana (V) [GF]

Pascha - gotowana z kwaśnej śmietany z masłem i żółtkami, karmelizowaną
skórką z pomarańczy i rodzynkami, mięta (V) [GF]

Kugel z chałki z jabłkami i śliwkami, sos szafranowy (V)

Pieczywo & Cymes

PRZYSTAWKI DO PODZIAŁU

MENU I

DANIA GŁÓWNE DO WYBORU

DESERY DO WYBORU



Śledź litewski w kwaśnej śmietanie z cebulą cukrową, młode ziemniaki [GF]

Forszmak odeski - siekane śledzie, jabłka, jajo na twardo, 
orzechy włoskie, szczypior, grzanka z chałki

Półgęsek, wiśnie z pieprzem [GF]

Befsztyk tatarski - siekana polędwica wołowa, 
marynowane grzyby, kiszony ogórek, sardele, kapary [GF]

Kacze języki, luzowane, gotowane, smażone na klarowanym maśle 
z czosnkiem, ziołami i skórką z cytryny, grzanka z chałki

Sałata z pomidorów, kiełbasa “krakoska”, cebula dymka, 
grzanki z chałki z czosnkiem i tymiankiem, winegret z miodu 

akacjowego i oleju rzeapkowego z góry św. Wawrzyńca

Sałata z pomidorów i bobu, cebula cukrowa, olej rzepakowy 
z Góry Św. Wawrzyńca, twaróg, zioła (V)

Kiszonki i fermentacje (V) [GF]

Kugel z chałki z jabłkami i śliwkami, sos szafranowy (V)

Śweże owoce, galaretka rabarbarowa malinowa, owsiana kruszonka, bitą śmietaną (V)

Ozory cielęce w sosie sardelowym lub chrzanowym, palona kapusta 
z miodem, muślinowe puree ziemniaczane [GF]

Żeberka z dzika pieczone w kwasie chlebowym, miodzie, rozmarynie 
i tymianku, młode ziemniaki, pieczona gruszka

Eskalopy z mangalicy w cieście, sos kurkowo - cytrynowy, muślinowe puree
ziemniaczane, małosolna młoda kapusta z koperkiem

Smażony w maśle sum, sos kurkowo - cytrynowy, sałatka z małosolnych
ogórków, miodu i mięty, młode ziemniakami z koperkiem

Kugel ziemniaczany z borowikami, podgrzybkami, serem wędzonym 
z Wiżajn, kiszoną kapustą, prażone orzechy laskowe, 

siekane kiszonki, zioła,kwaśna śmietana (V)

Chłodnik Multum Fermentum - kiszonki, zakwas z buraków, 
kwaśna śmietana, kefir, maślanka, zioła, gotowane jajo (V) [GF]

Żur grzybowy owsiany - zabielany, gotowany na zakwasie z owsa z grzybami,
młody ziemniak, jajo na twardo, majeranek, tarty chrzan (V)

Pieczywo & Cymes

PRZYSTAWKI DO PODZIAŁU

MENU II

DESER DO WYBORU

DANIA GŁÓWNE DO WYBORU

ZUPA DO WYBORU



SAMPLE MENU



Odessan forshmak - chopped herring, apples, hard-boiled egg, 
walnuts, toasted challah

Matias herring imported from the Netherlands a’la Jaworski - in cold-pressed
rapeseed oil, gingerbread spices, onion [GF]

Beef Tartare - chopped beef fillet, marinated mushrooms, 
fermented cucumber, anchovies, capers [GF]

Gęsie pipki - goose necks stuffed with cooked goose gizzards in red wine 
and gingerbread spices with honey, berries and rosemary chutney [GF]

Tomato and broad bean salad, sweet onion, 
cold-pressed rapeseed oil, tvarog, herbs (V)

Mushroom "head cheese" terrine set with cream and beet kvass, apple cider
vinegar pickled onions, sauerkraut, caper mayonnaise, grated horseradish (V) [GF]

Variety of fermented and marinated vegetables (V) [GF]

Cholent - overnight-braised with beef cheeks and goose gizzards, "Jaś" beans, pearl
barley, potatoes, egg in beetroot kvass, new cabbage slaw with dill

Veal brisket a’la Maria Burghardt stuffed with liver and raisins macerated 
in marsala wine, potato puree, own gravy, cucumber 

and radishes salad with sour cream

Cabbage rolls stuffed with slow-roasted duck and toasted buckwheat, roasted
apple sauce, buttery breadcrumbs (beurre a’la polonaise) 

Mixed salad greens, smoked catfish, freshly fermented cucumbers, vinaigrette 
of fermented lemons, honey and Ukrainian mustard [GF]

Potato Kugel - casserole with mushrooms, Wiżajny smoked cheese, sauerkraut,
roasted hazelnuts, chopped fermented vegetables, herbs, sour cream (V) [GF]

Pascha - cooked sour cream, butter, egg yolks with carmelised orange zest 
and raisins, served chilled, mint (V) [GF]

Challah bread kugel with apples and plums, saffron sauce (V)

Bread & Tzimmes

APPETIZERS TO SHARE

MENU I

MAIN COURSE TO CHOOSE

DESSERT TO CHOOSE



Lithuanian herring in sour cream with sweet onion, new potatoes [GF]

Odessan forshmak - chopped herring, apples, hard-boiled egg, 
walnuts, toasted challah

Smoked goose breast, cherry with pepper [GF]

Beef Tartare - chopped beef fillet, marinated mushrooms, 
fermented cucumber, anchovies, capers [GF]

Deboned duck tongues, poached and sautéed in clarified butter 
with garlic and lemon, toasted challah

Tomato salad, “Krakoska” sausage, spring onion, garlic and thyme croutons,
acacia honey vinaigrette with cold-pressed rapeseed oil

Tomato and broad bean salad, sweet onion, cold-pressed 
rapeseed oil, tvarog, herbs (V)

Variety of fermented and marinated vegetables (V) [GF]

Challah bread kugel with apples and plums, saffron sauce (V)

Fresh fruits, rhubarb-raspberry jelly, oat crumble, whipped cream (V)

Veal tongues in anchovy sauce or horseradish sauce, 
roasted cabbage with honey, potato puree [GF]

Wild boar ribs braised in kvass and honey with rosemary and thyme, 
new potatoes, roasted pear

Mangalica pork escalopes in batter, chanterelle-lemon sauce, 
potato puree, new cabbage slaw with dill

Butter-pan-fried catfish, chanterelle-lemon sauce, salad of fermented 
cucumbers, honey and mint, new potatoes with dill

Potato Kugel - casserole with mushrooms, Wiżajny smoked cheese, sauerkraut,
roasted hazelnuts, chopped fermented vegetables, herbs, sour cream (V)

Multum Fermentum cold soup - fermented vegetables, beetroot sour, sour cream,
buttermilk, kefir, herbs, boiled egg (V) [GF]

Mushroom Żur - soup based on sour oat with mushrooms, new potatoe, 
hard boiled egg, marjoram, grated horseradish (V)

Bread & Tzimmes

APPETIZERS TO SHARE

MENU II

DESSERT TO CHOOSE

MAIN COURSE TO CHOOSE

SOUP TO CHOOSE





KARTA ALKOHOLI
WINE AND SPIRITS LIST

Wina białe / White wine: 

Domaine du Plessis Glain, Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Cuvée Alouette 2024, 
Francja, Dolina Loary

Wina czerwone / Red wine:

Guasti, Barbera D’asti Desideria 2024, Włochy, Piemont 

Piwo / Beer: 

Svijany draft beer



KARTA ALKOHOLI
WINE AND SPIRITS LIST

aperitif: 

Champagne Christian Douard Blanc de Blancs Brut

Wina białe / White wine: 

Winnica Turnau, Solaris 2024, Polska / Poland

Domaine de Petit Roubié, Picpoul de Pinet Sur Lie “Patience l’O” 2022, Francja / France

Wina czerwone / Red wine:

Domaine Couly- Dutheil, Chinon 2018, Francja / France

Famiglia di Carlo, NOBU 1830 Montepulciano d'Abruzzo Riserva 2021, 
Włochy / Italy

Wino deserowe / Miód pitny: 

Grand Tokaj, Terroir Selection Édes Szamorodni 0,5l 2021, Węgry / Hungary

Opcje bezalkoholowe / Non- alcoholic options:

Tutiac, Moon Blanc, bezalkoholowe, Francja / France

Tutiac, Moon Rouge, bezalkoholowe Francja / France

Mocne alkohole / Spirits:

TVIGWYCHSIN polska wódka żytnia BIO / polish rye vodka

Chopin Black wódka ziemniaczana / potato vodka

Ima distillery wiśnia z czekolady / chocolate and cherry
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